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Hotel restaurant spa

ERBPRINZ

gaumenfreupe

HeRzLICH wiLLkommenN, LieBe gaste!

meNU Des moNats
feBruar 2025

BEETE® & MONTE ZIEGO
Rote Beete-Salsa, gelbe Beete-Gel,
gepickelte weil3e Beete, Walnussvinaigrette
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LAMMEINTOPF
Ragout und rosa gebratene Keule,
Serviettenknodel
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SACHERTORTE 2.0
Schokoladenparfait, Aprikosensorbet, Bisquit

Preis pro Person: € 65,00

Prasentiert von Erbprinz-Studenten Mika Seemann & Malte Stiber:

Mika Seemann und Malte Stiber - zwei Nachwuchstalente mit auBBergewShnlichem Engagement
und Leidenschaft. Mika hat seine Ausbildung als Hotelfachmann im Erbprinz erfolgreich
abgeschlossen und vertieft sein Wissen nun bei einem dualen Studium. Malte befindet sich in den
letzten Ziigen seiner Ausbildung zum Restaurantfachmann, hat bereits den Junior-Sommelier-Titel
erworben und an zahlreichen Servicewettbewerben teilgenommen. Wir freuen uns, dass auch er
nach seiner Ausbildung ein duales Studium beginnt und dem Erbprinz treu bleibt.

aperitif- & weiNempfeHLUNG

APERITIF WEISSWEIN ROTWEIN
Cupidon 2022 Weissburgunder 2018 Spatburgunder
€ 16.00/ 0l & Chardonnay Mimus Erste Lage
' ’ Weingut K. H. Johner Weingut Dr. Heger
Baden, Deutschland Baden, Deutschland

€ 62,00/0,75l €71,50/0,75l



