SERGE SCHWENTZEL
EMPFIEHLT:

Zum Apéritif:

Cuveé Special
Bollinger
Champagner

0,11 29,00

*kk

WEINBEGLEITUNGEN
(ein Glas 0,11 pro Gang)

7-Gang-Weinbegleitung 120

6-Gang-Weinbegleitung 110

5-Gang-Weinbegleitung

2018
Gewdrztraminer
Cuvée Particuliére
Weingut Gustave Lorentz

Elsass, Frankreich

2022
Pouilly-Fumé
Domaine Berthier

Loire, Frankreich

2022
Chardonnay Hilsbach
Weingut Heitlinger
Baden, Deutschland

2019
Riesling SchloBberg
Weingut Martin WaBmer
Baden, Deutschland

2017
Valpolicella Superiore Ripasso
Falezze Luca Anselmi
Venetien, ltalien

2018
Pinot Noir L.L.L.
Weingut Landmann
Baden, Deutschland

2019
Chateau Romieu
Sauternes
Bordeaux, Frankreich




RALPH KNEBEL
EMPFIEHLT:

GANSELEBER & SANDDORN

Sanddorneis und Chutney, Sellerie, falsche Zimtstange

*kkkk

1. Zwischengang

AUSTER: GILLARDEAU NO. 1 & APFEL
Austernkrauteis, Apfelauszug, Lauchdl

oder
DORADE ,ROYALE"” & WEINBERGSCHNECKE
Zitronenpolenta, Lorbeer, Petersilienwurzel

2. Zwischengang

ROTBARBE & KURBIS3

Eigene Jus, Kurbis: Gnocchi, gepickelt und geschmort

oder

ZANDER & UNAGI-AAL
Honigmelone, Gurke, Korianderemulsion

*kkk*k
Hauptgéange

WILDHASE & MILCHSCHNITTE
Ricken, Pumpernickel, Dorrobst, Spitzkohl

oder

KALB? & STEINPILZE

Pochiertes Filet, Briesraviolo, gerducherter Sud, Spinat

*kkkk

KASE VON AFFINEUER WALTMANN
Zwetschgensenf und -kompott, Walnusskrokant
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Dessert

BENI WILD HARVEST & BIRNE
Schokoladensoufflé, Birnenganache und pochiert,
Haselnusseis

oder

WEINBERGPFIRSICH & TAHITI-VANILLE
Gel und Réster, Vanillesorbet und -creme, Baiser

48

31

46

46169

42153

69

69

32

37,5

37,5

7-Gang-Menu - 1. Zwischengang, Hauptgang und Dessert zur Wahl

6-Gang-Ment - 1. & 2. Zwischengang, Hauptgang und Dessert zur Wahl

5-Gang-Meni - 2. Zwischengang, Hauptgang und Dessert zur Wahl

219

199

189

-

ALBA-TRUFFEL

TOMAHAWK VOM KALB
Kartoffelravioli, Schwarzwurzel

69

VACHERIN DE MONT D'OR, KARTOFFELSTAMPF

Alba-Triuffel {pro Gramm)

21

15




